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 Utilisation d’'un Broyeur : impossibilité de peser les déchets séparément

(production, retour self, retour plateaux...) Nous avons une vision globale
des déchets produits

» Pesée des biodéchets : Tryon pese les conteneurs a I'entrée du camion.
La collecte se fait 2 fois par semaine : Les mercredis et les vendredis

* Traitement : Usine de méthanisation lointaine pour le moment. Une
usine est en construction a Carrieres sous Poissy. Ce qui en sortira pourra
étre distribué aux producteurs locaux (2021).




Découvrons le mot anglais
« try on » pour essayer, aller de l'avant !
et « trlons » pour passer a l'action

QUE DEVIENNENT TES DECHETS
QUAND TU FINIS TON REPAS A LA CANTINE ?

SI TU TRIES PAS
(comme on faisait avant)

TouT EST MELANGE
ET TOUT EST DETRUIT

Si TU TRIES
(Le biodéchet est avant tout une ressource.)

LES BIODECHETS SONT SEPARES
ET ENVOYES EN RECYCLAGE

Usine d’incinération

p- ca brule le biodéchet (qui est
n composé & 80% d'eau) pour
ﬁ produire de I'électricté, mais ¢a
libere dans I'atmosphere du
CO2 et de la chaleur.

Installations d’enfouissement

¢a enfouit sous terre parce

\ qu'avant on ne savait pas trop
comment faire...
Mais ¢a ne fait que reporter le

probléeme

AVANT C’ETAIT POLLUANT

Y

Unité de méthanisation

ca digére la matiére avec par
dégradation naturelle pour

i produire du gaz naturel vert et
du fertilisant

Plateforme de compostage

¢a dégrade la matiére pour

\ faire du compost pour fer-
& tiliser les sols agricoles

MAINTENANT C’EST LA FETE, ALORS
FAIS UN GESTE POUR LA PLANETE !!!

Compost ou métha c’est la lol, renseigne tol !
https:/www.ecologique-solidaire.gouv.fr/biodechets
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Analyse des Bio-déchets au Lycée Novembre - .

décembre 2020

TONNAGE (T)

H Vendredi 6

Nov Mercredi 18 Novembre 2020 : enléevement
W Mercredi 11

. NOV de 432 KG de biodéchets pour Vendredi

S '\l\’li:‘/dred‘ 13 13, Lundi 16, Mardi 17 Novembre 2020.
B Mercredi 18 => 90g/é|éve/jour

| Nov Moyenne éducation France
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Z/O0M sur le pain jeté au Lycée Decembre —
Janvier 2021 | ’
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/O0OM sur le pain jeté au Lycée Décéﬂmbre —

Janvier 2021

Depuis la rentrée de janvier 2021 : nous avons remplacé le pain boule (40g) par du pain tranché (tranche de
20g) a la restauration primaire. Nous jetions en moyenne 8,9 kg/jour et nous sommes maintenant a
2,23kg/jour

C’Midy a pour projet de développer la méme démarche avec le Colleége/Lycée lorsque les conditions sanitaires
permettront de dégager plus de personnel.



Communication aux éleves

e Hozy
Wgasplllage! au ;‘7/02 /202/1 A

Poids total de décfets afimenkasas kg
Cela correspond 3 (’Wm}: de 1ePad

iy bobo de parn Jol 28/850}(%/

Affichage du pain jeté sur la semaine précédente
et affichage du poids total de déchets
alimentaires sur la semaine précédente.
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Communication aux éleves

_ S
OCharolals @cﬁ'{;'f,:; Nous retrouvons ces logos

sur les menus et en Stop

o Nouveaute Rayon

Les menus sont affichés a

e Local

OTERT

@;‘Q_' Label Rouge

s chaque bornes et a
- Pach PACY chaque stand de
{’3’ Végétarien dﬁ::'ate)le ('\@\" composantes nous
. retrouvons ce qu’elles

contiennent
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Mais également :

- Le miel

- Le Panais

- Lechou Vert
- Lalentille

- Leradis

- Lelait
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« Plaisir et Eco-citoyen »

LE CONSTAT
Un choix qui répond a l'évolution des habitudes alimentaires
= A ce jour, 93% des fran¢ais consomment leur repas en 4 composantes,
chez eux ou en dehors.
La Circulaire de IEcolier™ lapprouve, = Le gaspillage alimentaire st important dans les restaurants des colléges
(*) Circulaire n*2007-118 du 25/6/2001 publiée au B.O. du Ministére de Education Nationale et du Ministére A tiire dlexgrple, les COE gRRIE: CORSUMMERL eIy FOyRARE 5

. Li! ita
de la. Recherche - N - 28 juin 2001 b i

= 60% pour les fromages

Le jour du Menu « Plaisir et éco-citoyen » est un jour un peu particulier, en effet I'entrée a disparue de votre plateau.

Il s’agit de créer et de proposer 1 fois par semaine des menus a 4 composantes au lieu des 5 composantes traditionnelles,
dans le respect total des équilibres nutritionnels et gustatifs.

Pourquoi ?

Une lutte contre le gaspillage alimentaire

Un repas a 5 composantes n"augmente pas la quantité consommée par I'éléve mais augmenterait plutét le gaspillage
alimentaire, alors que le fait d’avoir une composante de meilleure qualité permet de mieux consommer le repas et donc

de diminuer le gaspillage. Il vaut mieux un repas a 4 composantes bien consommé qu’un repas a 5 composantes
partiellement grignoté, d’autant que la qualité des produits est améliorée et I'apport nutritionnel est conservé.




